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FUR INFO ZU ALLERGENEN /VEGI 'ﬁ' /VEGAN g / GLUTENFREI / GEKOCHT & MENU
FLEISH & FISCH DEKLARATION

—~Poulet: Schweiz — Crevetten: VN

— Rind: Schweiz — Fisch: Friend of the Sea*

— Schweinefleisch: Schweiz - Gelbflossen Thunfisch : Philipin PH

— Ente: Ungarn / CN (Wildfang mit Handleinen): Friend of the Sea*

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.  Keine zuséatzliche Glutamate
*Zertifizierung nachhaltiger Produkte aus Fischerei und Aquakultur

*Poulet kann mit nichthormonellen Leistungsférderern, wie Antibiotika,erzeugt worden sein*

STARTERS
b

ORIGINAL CHINESISCHE DIM SUM

D-1. SIU MAI RINDFLEISCH /=&

Gedampfte Siu Mai mit Rindfleisch
Steamed Siu Mai with beef

D-2. SIU MAI POULET %)% A
Gedampfte Siu Mai mit Poulet
Steamed Siu Mai with chicken

D-4. XIAO LONG BAO /\EEE

Kleines, gedampftes Brétchen, gefullt mit Schweinefleisch
Small steamed bun filled with pork R |

D-7. HAI TANG GUO % H

Gedampfte Eierschaum-Kugel, gefillt mit Crevetten 4 Stick 10.00
Steamed eqg foam balls filled with prawns

D-8. HARGAU UEx

Gedampfte kantonesische Teigtaschen, gefillt mit Crevetten 4 Stick 9.00
Steamed Cantonese dumplings filled with prawns

D-11. GEMISCHTE DIMSUM ( 2 personen ) SULHEHF (hpaer, s, e  wsgE)

4 Stlck 9.50

4 Stlck 9.50

4 Stlck 10.00

Gedampfte Siu Mai Rindfleisch, Siu Mai Poulet, XiaoLongBao, Hai Tang Guo Je 2 Stick 18.50
Steamed Siu Mai Beef, Siu Mai Chicken, Xiao Long Bao, Hai Tang Guo
zupererruncszerr 15 MIN.

&

SUPPEN
11. SIECHUAN-SUPPE F:3i5 2)

Gewlrzte Suppe mit Poulet und Gemise 6.00
Spicy soup with chicken and vegetables
13. WAN-TON-SUPPE =55
Ravioli-Suppe geflllt mit Crevetten und Poulet 6.50
Ravioli soup filled with prawns and chicken
. ¢ o ol
16. TOM-YAM-KUNG-SUPPE %-[=105 2P/
Pikante Garnelensuppe mit Pilzen - 9.50
Spicy shrimp soup with mushrooms
< o
c-11. V4 3AH 18.00
c-13. EYNi) 18.00
C-14. YN 22.00
s
C-16. V4 3N 28.00
c-17. 38.00 SAH 48.00
c-18. 38.00 S5Af 48.00




00 9203 ©

VEGI / VEGAN

<p
RBEK

SUPPE %
15. MISO-SUPPE "kiE %
Miso Suppe mit Algen und Tofu 6.00
Miso soup with seaweed and tofu
SALAT ¥bhi
<
2. AVOCADO-SALAT (VEGD) =ik /
Saisonsalat mit Avocado an hausgemachtem Cocktail-Dressing 12.50
Seasonal salad with avocado and homemade cocktail dressing
3. GEMISCHTER SALAT (VEGAN) &= %047
Gemischter Salat an hausgemachtem Goma-Dressing 9.50
Mixed salad with homemade goma dressing
. N - 1
8. GRUN PAPAYA SALAT (VEGD KRIb+i P
Frische griine Papayastreifen, gerostete Erdnisse, Cherry-Tomaten an Asia-fish Sauce Dressing 18.00
Fresh green papaya strips, roasted peanuts, cherry tomatoes with Asian fish sauce dressing
WARMVORSPEISE /hiZ
21. FRUHLINGSROLLEN (VEGD) % %45
Gebackene Gemuse-Frihlingsrollen mit Sweet & Sour-Dip 5 Stlck 8.50
Deep frie vegetable spring rolls with sweet & sour dip
28. EDMAME €5
Grlne Sojabohnen, leicht gesalzen 6.50
Green soybeans, lightly salted . i
31. GYOZA VEBI fil3R Y
Japanische Teigtaschen mit Gemuse und asiatischem Dip 5 Stick 10.00
Japanese dumplings with vegetables and Asian dip
81. GEDAMPFTER REIS HIER 2.00

Steamed rice-- 2 Frc. surcharge per bowl

© © QII00O0

VEGAN - GEMUSEBLATT ¥5'3&

VEGI / VEGAN

7

MAINDISHE

38. GEKOCHTER PAK-CHOI MIT KNOBLAUCH SAUCE

Cooked pak choi with garlic sauce

65. GEKOCHTER WASSER-SPINATE MIT KNOBLAUCH SAUCE

Fried green water spinat vegetables on oyster garlic sauce

66. GEKOCHTER GRUN KALE MIT KNOBLAUCH SAUCE

Fried green Chinese kale vegetables on oyster garlic sauce

67. GEBRATEN BLUMENKOHL MIT SCHARF BOHNEN SAUCE

Fried Cauliflower with spicy bean sauce

80. GEBRATEN SPITZKOHL MIT SCHARF BOHNEN SAUCE

Fried pointed cabbage with spicy bean sauce

39- GEBRATEN SAUER SCHARF KARTOFFELN STREIFEN IM ASIA ART V4

Fried sour hot potato strips Chinese style with carrot and pepper

VEGAN - MAINDISHE 3%

431.TOFU KUNG-PO ART, SCHARF
MIT HOISIN-SAUCE / = {7 )i

Peperoni, Zwiebeln, Karotten, Lauch, Bambus-

24.50

sprossen, Zucchini und Cashewnissen
Spicy Tofu Kung-Pao style, with hoisin sauce, peppers, onions,

carrots, leek, bamboo shoots, zucchini and cashew nuts

9. MAPO TOFU RS 2 )

Tofu mit stick Peperoni,Ingwer,Schnittlauch in rot

25.50

bohnen scharf Sauce
Tofu with paprica, ginger, chives in spicy bean sauce

81. GEDAMPFTER REIS FIfR 2.00

Steamed rice-- 2 Frc. surcharge per bowl

VEGAN - GROSSE SUPPE 7%

87. VEGI NUDELSUPPE MIT TOFU UND PAK-CHOI
HIgE X5 23.50

Vegi noodle soup with tofu and pak choi

@ O 0 @

P

22.00

25.00

26.50

/o

/)
V4

24.50

24.50

22.00

820. KNUSPRIGE GEBRATENER REIS
NACH KANTONESISCHER ART fE At &k

Gebratene Reis mit Eier,kleine Krauter GemUse Stlicke

18.50

und frittierte knusprige Reis

Fried rice with eggs, small pieces herb vegetable and deep fried crispy rice

83. GEBRATENE RAMEN-NUDELN
NACH HONGKONG ART X%k
Chinakohl, Zwiebeln, Karotten-Streifen, Lauch
und Sojasprossen

18.50

Fried Ramen noodles in HongKang style with vegetables

84. GEBRATENE UDON-NUDELN
NACH HONGKONG ART 105 %1

Chinakohl, Zwiebeln, Karotten-Streifen,

18.50

Lauch und Sojasprossen

Fried Udon noodles in HongKong style with vegetables

85. GEBRATENE REISNUDELN
NACH PHA-THAI ART ZEzUKD K5y

Chinakohl, Zwiebeln, Karotten-Streifen,

18.50

Lauch und Sojasprossen

Fried rice noodles in Thai style with vegetables

mit Tofu / tofu + 6.00



STARTERS

&
SALATE @ 8

1. FISCH-SALAT faidiis

Gemischter Salat mit Lachs und Thunfisch an hausgemachtem Cocktail-Dressing
Mixed salad with salmon , tuna and homemade cocktail dressing

J
9. Hot and sour seaweed strips /
G-104. Poulet stews in homemade Ginger sauce
J J
G-105. Poulet stews in homemade chili SELII:E//

C-106. VY4

KINDER MENU 5 EE 4%

33. ROSTI POMMES MIT CHICKEN NUGGETS % 5 /ic AF #E bt Je 8 Stiick

Risti fries with chicken nuggets

35. GEBRATENER REIS MIT POULET, GEMUSE UND EIERN % £K

Fried rice with chicken, vegetables and eggs

36. GEBRATENER NUDEL MIT POULET, GEMUSE UND %t T

Fried Thai Nudel-Longlife with chicken, vegetables and eggs

~%> WARN VORSPEISE /7 BE

26. GEMISCHTE VORSPEISE (2 PERSONEN) 7

Gemuserolle, Wan-Ton gebacken, Tempura-Gambas, Yakitori-Pouletspiesse Je 2 Stlck
Mix with Vegetable roll, wonton, tempura prawns, yakitori chicken each 2 Piece

24. WAN-TON GEBACKEN /FE=7

Frittierte Ravioli mit Poulet und Crevetten mit Sweet & Sour-Dip
Deep fried ravioli with chicken and prawns, sweet & sour dip

25. FRITTIERTE SPARE-RIBS =5 #E&

Mariniert Spare-Ribs mit Klaublauch
Marinated spare ribs with garlic

29. TEMPURA GAMBAS /F iz

Frittierte Shrimps I 5 Stick
Fried shrimp n i

30. YAKITORI-POULETSPIESSE &

Gebackene Pouletspiesse mit Yakitori-Sauce
Baked chicken skewers with yakitori sauce

32. GYOZA POULET RiiEex

Japanische Teigtaschen mit Poulet und asiatischem Dip
Japanese dumplings with chicken and Asian dip

5 Stick

5 Stick

24.50

12.00

24.50

24.50

28.50

13.50

9.50

9.50

15.50

9.50

15.00

10.00

12.00

MAIN DISHES

SPEZIALITATEN }3 R 3R
50. PEKING [“T[, 2-GANG :Il:??%@%% 1 Meni fir 2 Personen, 118.00

1. Ente grilliert, serviert im Teig mit Lauch- und Gurken-Streifen 5 +[HI3f
2. Gebratene Entenbrust (2 auswahlen),

— mit Ingwer und Lauch Z#{

— Satay, scharfe Sauce / VI

— Szechuan Art // 7Y 1| i

und mit gebratenem Reis oder Jasmin Reis serviert

501. %% Halbe Peking Ente mit Knochen 39.00
J % J
71. SHUI ZHU NIU'ROU KEFA L L S 35.00

Marinierte Rindfleisch in rot Chili Sauce und Szechuan Pfeffer
Marinated beef in red chili sauce, served with dried red chili, Szechuan pepper and bean sprouts,

73. HONGSHAO ROU A 29.50

Nach ShangHai Art geschmorte Schweinebauch-Fleisch mit Pak-Choi
ShangHai style stewed Pork belly meat with pak choi

74. JING JIANG ROU ST 576y 29.50

"jinjiang”Schweinefleisch-Streifen gewlrzt mit chinesisch st Bohnen Sauce,dazu Lauch
“linjiang" pork strips: pork strips flavared with Chinese sweet bean sauce, served with leek

76. LALI J1 ), 28.50

Poulet Stlick mit Knochen gebratene mit Chili, Zwiebeln,Peperoni,Erdniisse und Sesam
deep fried Chicken with dry chili, onions, peppers, peanuts and sesame

J

71. SUANCAI YU V4 35.00

Sauer Krauter Suppe mit Mariniert Zackenbarsch filet,
Sour herb soup with marinated grouper filet, cooked with bean sprouts, ginger, leek, garlic and dried red chili

c-78. (s AL RIS ) 29.00
Chinesische Wurstwaren mit gerducherte Tofu, Paprika Lauch und getrocknete Chili gebraten
steamed cured meat with cured sausage and glassenuddles

81. GEDAMPFTER REIS 16k 2.00

Steamed rice-- 2 Frc. surcharge per bowl




412. POULET IM BACKTEIG ANANAS SWEET-SOUR  Fiiés Xt

Peperoni, Karotten und Zwiebeln 24.50

Deep frie Chicken in batter with pineapple, peppers, carrots and
onions, sweet-sour

42. STECHUAN ART, SCHARF ,
MIT SCHWARZE BOHNEN-SAUCE 2 VUl

Peperoni, Zwiebeln, Karotten, Lauch und
Bambussprossen

Spicy Szechuan style, with black bean sauce and peppers, onions,
carrots, and leeks Bamboo shoots

mit Poulet / chicken 23.00
mit Rind / beef 24.00
mit Ente / duck 24.00
mit Crevetten / prawns 25.00

43.KUNG-PO ART, SCHARF
MIT HOISIN-SAUCE / =%

Peperoni, Zwiebeln, Karotten, Lauch, Bambusspros-
sen, Zucchini und Erdnissen

Spicy Kung-Pao style, with hoisin sauce, peppers, onions, carrots,
leek, bamboo shoots, zucchini and peanuts

mit Poulet / chicken 23.00
mit Rind / beef 24.00
mit Ente / duck 24.00
mit Crevetten / prawns 25.00

45. SATAY, SCHARFE SAUCE 2 V=

Peperoni, Zwiebeln, Karotten, Lauch,
Bambussprossen und Zucchini

spicy satay sauce with peppers, onions, carrots, leeks, bamboo
shoots and zucchini

mit Poulet / chicken 23.00
mit Rind 7/ beef 24.00
mit Ente / duck 24.00
mit Crevetten / prawns 25.00
81. GEDAMPFTER REIS &K 2.00

Steamed rice-- 2 Frc. surcharge per bowl

MAIN DISHES

Py

51. ENTE GRILLIERT /575
Ente grilliert nach Peking Art 26.50
Grilled Duck in Beijing style

53. POULET LEMON 31554

Poulet im Backteig an Zitronen-Sauce 24.50

Deep fried Battered chicken with lemon sauce

56. RINDFLEISCH INGWER ==+
Gebratenes Rindfleisch mit Ingwer und Lauch 25.50
Fried beef with ginger and leek

e <
58. RIND CANSIU 52/ FAMKR p
Knusprige Rindfleisch-Streifen mit Peperoni, Zwie-

beln und Karotten, st sauer scharf sauce 27.50

Deep fried Crispy strips of beef with peppers, onions and carrats,
with sweet and sour hot sauce

47. ROTES CURRY #Luinz )
MIT KOKOSNUSS-MILCH & FISCH SAUCE,SCHARF

Bambussprossen, Zucchini, Karotten, Thai Basilikum

Red curry with coconut milk & fish sauce, spicy

mit Poulet / chicken 25.00

mit Rind 7/ beef 26.00

mit Ente / duck 26.00

mit Crevetten / prawns 27.00
4~

48. MASSAMAN CURRY V4

MIT KOKOSNUSS-MILCH & FISCH SAUCE,SCHARF

Bambussprossen, Katofel,ingwer, Karotten, Thai Basilikum

Red curry with coconut milk & fish sauce, spicy

mit Poulet / chicken 25.00
mit Rind / beef 26.00
mit Ente / duck 26.00
mit Crevetten / prawns 27.00

GEBRATENER REIS/NUDELN / %l

82. KNUSPRIGE GEBRATENER REIS
NACH KANTONESISCHER ART ) i

Gebratene Reis mit Eier kleine Krauter Gemiise Stlicke und
frittierte knusprige Reis

Fried rice with eggs, small pieces herb vegetable and deep fried crispy rice

mit Poulet / chicken 23.00
mit Rind / beef 24.00
mit Ente / duck 24.00
mit Crevetten / prawns 25.00

83. GEBRATENE RAMEN-NUDELN

NACH HONGKONG ART /)44

Chinakohl, Zwiebeln, Karotten-Streifen, Lauch
und Sojasprossen

fFried Ramen noodles in HongKong style with vegetables

mit Poulet / chicken 23.00
mit Rind / beef 24.00
mit Ente / duck 24.00
mit Crevetten / prawns 25.00

84. GEBRATENE UDON-NUDELN

NACH HONGKONG ART 05 =1m
Chinakohl, Zwiebeln, Karotten-Streifen,
Lauch und Sojasprossen

Fried Udon noodles in HongKong style with vegetables

mit Poulet / chicken 23.00
mit Rind / beef 24.00
mit Ente / duck 24.00
mit Crevetten / prawns 25.00

85. GEBRATENE REISNUDELN
NACH PHA-THAI ART Z==X1 T Hn
Chinakohl, Zwiebeln, Karotten-Streifen,

Lauch und Sojasprossen, Eier

Fried rice noodles in Thai style with vegetables

mit Poulet / chicken 23.00
mit Rind / beef 24.00
mit Ente / duck 24.00

mit Crevetten / prawns 25.00

MAIN DISHES

GROSSE NUDELN SUPPE Y257

88. NUDELSUPPE MIT WON-TON UND PAK-CHOI
£ G 23.50

Noodle soup with wonton and pak choi

89. NUDELSUPPE MIT RINDFLEISCH UND PAK-CHOI

Ll 25.50
Noodle soup with beef and pak choi

90. NUDELSUPPE MIT GRILLIERTER ENTE UND PAK-CHOI
JeE R Vo A 26.50
Noodle soup with grilled duck and pak chaoi

93. NUDELSUPPE MIT MARINIERTE RINDBRUST & PAK-CHOI

27.50
Noodle soup with Beef Brisket and pak choi

92. 25.00
Noodle soup with Mustard and pork ,pak choi

NUDELAUSWAHL / Noodle selection

Ramen-, Udon- und Reisnudeln




C-110- 26.00

Yuxiang Eqgplant

c-111- 29.00
Yuxiang Pork

c-112- 32.00
Marinated beef burdack with White radish, carrats and Chinese spice, served in Chinese potty

J J

C-116- V4 28.50

Fried pork belly meat with leeks, onions, ginger and bean sauce

Cc-117- 29.50
Pork with salted vegetable

C-120- 26.50
Roasted pork liver with carrots, hot peppers, ginger and leeks
C-130- 29.00
Fried Lamb with Cumin, carrots, hot peppers, and leeks

C-131- 29.00

Beef with black pepper sauce

£-135. I)) 35.00

Marinierte grouper fish filet in rot Chili Sauce und Szechuan Pfeffer
Marinated Grouper fish filet in red chili sauce,

FHR

82.
Squid in HotPot

Prawns HotPot

cured meat with cured Tofu in HotPot

84.

29.00

32.00

32.00

35.00

C-161. 600g

Boston Lobster (B2, 2R, %)
C-162. 800g

Jumbo Crab (THZ, 778, )
C-72. 600g

Tturbot

C-164. 600g

Sea bass 32.00 R
C-165.

Shrimp with Garlic Vermicelli

C-166. (4 1)
Scallops with Garlic Vermicelli

C-167. 1 s

Sea bass

68.00

65.00

48.00

35.00

32.00

32.00

58.00

KEAF: / HOT POT
AB 2 PERSON 49.00/ 1 Person

/ Suppe base

Chicken stock base, Spicy Szchuan base , mixed base

/Ingredients

Beef, lamb , shrimp, fish balls, vegetables, mushrooms,
blass nuddles, potatoes...etc....

/ Sauce

Chicken stock base, Spicy Szchuan base , mixed base



PLATES TO SHARE

KONSHI FAVOUR
6 Nigiri, 2 Uramaki, 2 Futomaki, 6 Maki, 6 Sashimi

NAGOYA
8 Uramaki, 4 Rainbow Rolls, 6 Maki, é Nigiri, 6 Sashimi

HOKKAIDO
6 Nigiri, 16 Uramaki, 8 Rainbow Rolls, 6 Maki

FUKUSHIMA (VEGI)
6 Nigiri, 8 Uramaki, 8 Futomaki, 18 Maki

KINKAKU-JI
12 Nigiri, 8 Uramaki, 8 Futomaki, 12 Maki

YOKOHAMA

8 Uramaki, 8 Rainbow Rolls, 8 Tempura Rolls, 6 Maki, 9 Nigiri, 9 Sashimi

SAKAGAWA
12 Nigiri, 16 Uramaki, 8 Futomaki, 8 Rainbow Rolls, 12 Maki

FUKUOKA

8 Rainbow Rolls, 8 Uramaki, 8 Tempura Rolls, 12 Maki, 12 Nigiri, 12 Sashimi

FUSHIMI

20 Nigiri, 24 Uramaki, 16 Futomaki

TUBEREITUNGSZEIT FiR 2/PER. CA. Y5 MIN, 4/PER. CA. 20 MIN ..

1Personen

2 Personen

2 Personen

2-3 Personen

2-3 Personen

2-3 Personen

3-4 Personen

3-4 Personen

4 -5 Personen

55.00

75.00

78.00

75.00

88.00

118.00

128.00

138.00

148.00

KITTY CHAN (KINDER MENU)
2 Nigiri Lachs, 6 Maki

TOKYO
4 Nigiri (Lachs, Thunfisch, Kédnigsmakrele, Tofu), 2 Uramaki (California Roll), 2 Maki

ABURI NIGIRI COMBI (4 Stick)

2 Stlck flambierte Lachs & 2 Stlck flambierte Jakobsmuscheln, Serviert mit spicy Mayo Sauce

0BAMA
6 Nigiri (Lachs, Thunfisch, Crevetten)

FUKUTSU (VEGD

2 Nigiri (Eier-Omelette, Tofu), 2 Futomaki (Vegi),
9 Maki (Gurke, marinierter Kiirbis, gelber Rettich)

SAKURA
8 Rainbow Rolls (Lachs), 3 Maki (Lachs), 3 Sashimi (Lachs)

MAGUSHAKE

Grosse Schale Sushireis mit mariniertem Lachs und Thunfisch

13.90

22.50

24.50

23.50

19.50

29.50

25.50
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SUSHI
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AUSWAHL

URAMAKI & FUTOMAKI

CALIFORNIA ROLL

Surimi, Avocado, Mayonnaise und Tobiko

URAMAKI THONMOUSSE

Thonmousse, Gurke und weisser Sesam

SPICY SHRIMPS ROLL /

Scharfe Shrimps, Avocado und schwarzer Sesam

HOSA URAMAKI

Rauchlachs, Gurke, Cream Cheese und Sesam

SANTA CRUSE ROLL (VEGD

Omelette, Gurke, Cream Cheese und Sesam

FUTOMAKI (VEGD

Gurke, marinierter Kiirbis, Rettich, Omelette,

Avocado und Cream Cheese

FUTOMAKI SPICY TUNA /'

Thunfisch, Gurke, Chili-Sesam-Ol und Shichimi, scharf

SPEZIALITATEN URAMAKI & FUTOMAKI
TEMPURA ROLL

4 Stick
8.50

4 Stick
8.00

4 Stick
8.50

4 Stick
8.50

4 Stick
8.00

4 Stick

9.00

4 Stick
9.00

Tempura Creveten, Avocado, Mayonnaise, Rosti Zwiebeln

CRISPY POULET ROLL

mit panierten Hihnerbruststreifen, Rostzwiebeln, und Sauce

FLAMBIERTE LACHS ROLL

mit flambierte Lachs,Avocado, Rdstzwiebeln, und Sauce

GRILLIERT TUNA FUTOMAKI

Mit Grilliert Tuna, Avocado Rdstzwiebeln, und Sauce

GRILLIERT FUTOMAKI VEGI

Mit Omelette, Avocado, Rettich,Cream Cheese

8 Stuick
16.00

8 Stuick
15.00

8 Stiick
16.00

8 Stiick
16.00

8 Stiick
15.00

8 Stiick

17.00

8 Stlck
17.00

8 Stlck
18.00

8 Stlick
18.00

8 Stlick
25.00

8 Stuick
22.00

8 Stiick
21.00

SUSHI
>

AUSWAHL

RAINBOW ROLL

RAINBOW ROLL LACHS

Lachs und Avocado

RAINBOW ROLL TUNA
Thunfisch und Avocado

SOMMER RAINBOW ROLL

Surimi,Avocado, Mayonnaise,getoppt mit Lachs,
Thunfisch,und Avocado

CATERPILLAR ROLL AVOCADO

Avocado, Cream Cheese und Rettich

SASHIMI
SASHIMI

Lachs
Thunfisch

SASHIMI MIX

Lachs, Thunfisch

MAGURO TATAKI /

Leicht gebratener Thunfisch

mit Gewdlrzen, scharf

TATA
LACHS TATA

Lachs Tata,Avocado, Rettich, Chili und Shichimi, scharf

THUNFISCH TATA

Thunfisch Tata,Avocado, Rettich, Chili und Shichimi, scharf

4 Stick
10.00

4 Stick
10.00

4 Stick
9.50

6 Stick
6 Stlck

6 Stiick

6 Stick

1 Portion

1 Portion

8 Stiick
19.00

8 Stiick
19.00

8 Stiick

22.00

8 Stick
18.00

15.00
18.00

17.00

19.00

18.00

18.00
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SUSHI
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AUSWAHL

NIGIRI SHAKE
Lachs

NIGIRI FLAMBIERTER LACHS

Flambéed salmon

NIGIRI MAGURO

Thunfisch

Crevetten

NIGIRI UNAGI
Aal

NIGIRI UNI
Seeigel

NIGIRI HOTATE

Roh Jakobsmuscheln

NIGIRI TAMAGO

Eier-Omelette

NIGIRI GUACA

Avocado

NIGIRI INARI

Mit Reis gefillte Tofutasche

GUNKAN

GUNKAN CRAB
Krabben

<
GUNKAN SPICY TUNA /
Thunfisch, scharf

GUNKAN SPICY SHRINP /

Crevetten, scharf

GUNKAN TOBIKO

Rogen vom fliegenden Fisch

pro Stlck

2 Stick

pro Stick

pro Stick

pro Stick

2 Stick

2 Stick

pro Stick

pro Stick

pro Stick

pro Stlck

pro Stlck

pro Stlck

pro Stick

4.50

12.00

5.00

4.00

4.50

13.00

12.00

3.50

3.50

3.50

5.00

5.00

5.00

4.50

SUSHI
5

AUSWAHL
MAKI
SHAKE MAKI

Lachs

TEKKA MAKI
Thunfisch

SHAKE ON GUACA

Lachs und Avocado

SPICY TUNA MAKI /

Thunfisch, scharf

AVOS MAKI

Avocado

KAMPYO MAKI

Marinierter Kirbis

KAPPA MAKI
Gurke

OSHINKO MAKI
Gelber Rettich

TEMAKI

<
TEMAKI SPICY TUNA /
Thunfisch, Gurken und
Chili-Sesam-Ql, scharf

TEMAKI SPICY SHRIMP /

Crevetten und Avocado, scharf

TEMAKI CALIFORNIA

Surimi, Avocado und Tobiko
(Rogen vom fliegenden Fisch)

TEMAKI SHAKE ON GUACA

Lachs und Avocado

EXTRAS
SUSHI REIS

Portion

EXTRA INGWER

Zusatzliche Portion Ingwer

EXTRA WASABI

Zusatzliche Portion Wasabi

6 Stick

6 Stick

6 Stick

6 Stick

6 Stick

6 Stick

6 Stuck

6 Stick

1 Stlck

1 Stick

1 Stick

1 Stick

9.00

9.00

9.00

10.00

8.00

8.00

8.00

8.00

10.00

10.00

10.00

10.00

5.00

1.00

1.00



MOVENPICK ICE CREAM

Pro Kugel
Rahmzuschlage

GESCHMACK NACHWAHL :

Vanilla Dream, Swiss Chocolate,

Strawberry, Espresso Croquant,
Passion Fruit & Mango, Lemon & Lime,
Caramelita, Stracciatella,

Maple Walnut

ICE KAFFEE
PASSION PROCECCO
COLONEL

'PASSION FRUIT TRIFFT LITCHI

(1 Kugel Passion Fruit & Mango mit 5 Stiick Lychee )

DESSERT
E%

4.00
1.00

9.50
9.80

9.80

8.00

ASIA HAUSGEMACHTE DESSERTS

GEBACKENE BANANE

In Tempurateig gebackene Banane

mit Honig und 1 Kugel Vanilla Glace

GEBACKENE APFEL

In Tempurateig gebackener Apfel
mit Honig und 1 Kugel Vanilla Glace

GEBACKENE GLACE

In Tempurateig gebackene Vanilla Glace

DORAYAKI LOVE VANILLA

Gebackener Red Haricot Kuchen

mit Vanilla Glace

ICE CREAM MOCHI (2 PIECES)

Auswahl: Vanilla, Grintee, Mango, Strawberry

10.50

10.50

8.50

8.50

Cheesecake, Hazelnut Ice Cream, Salted Caramel

lce Cream, Coconut, Passions Frucht Ice Cream.

2 Stlck

ASIA FRUCHT DESSERTS

MELON GLACE

COCONUTS GLACE

COCO LOH MAICHI

Gedampfte Mochi Reiskugel,
geflllt mit Eier und Milch mit

Coco Milch Geschmack 2 Stuck

GRUN TEA LOH MAICHI

Gedampfte Mochi Reiskugel,
geflllt mit Erdnissen und

Sesam mit Grin Tea Geschmack 2 Stlck

7.50

10.50

10.50

8.00

8.00

PROSECCO & SAKE

Prosecco 1dl
Sake Choya (vol 15%) 1dl
Pflaumenwein (vol 10%) 1dl
APERITIFS

Apero Gespritzt 2dl
Gespritzt Weisswein 2dl
Campari (vol 23%) 4 cl
Martini, blanc (vol 15%) 4cl
Gin, Gordon (vol 37.5%) 4cl
Vodka, Absolut (vol 40%) 2cl
Whisky, J&B (vol 40%) 2cl
Grappa (vol 40%) 2cl
Rosen Schnaps 2.5cl
Bambus Schnaps 2.5cl
Reis Schnaps 2.5cl
COCKTEIL

Sangria ( Red wein, saft, Waser)

Swimming Pool (Wodka, saft, Cream of Coconut)
Mojito ( Rum, Limette, Minze )

Hugo ( Prosecco, Sirup, Minze )

Sex on the Beach (Apriko, Wodka, saft, sirup )
Wodka-Gin-Limette (Wodka, Gin, Limette)
Wodka Martini (Wodka, Martini )

Margarita ( Tequila, Limetten saft, Salz )

Tequila Sunrise ( Tequila,saft,Grenadine )

BIER
Offenes Bier (Eichhof vol 5.2%) 3dl
5dl
Panache 3dl
Panache 5dlI
Kirin Ichiban, Japan (vol 5%) 3.3dl
Singha, Thailand (vol 6%) 3.3dl
Tsingtao, China (vol 4.7%) 3.3dl
Tsingtao primar, China (vol 5%) 3.3dl
Gingerbier Mojito (vol 2.4%) 3.3dl
Heineken Alkoholfrei 3.3dl

Erdinger Weiss (vol 5.4%) 5dl

8.50
9.50
9.50

12.00
7.50
7.00
7.00
9.00
9.00

12.00
8.00
8.00
8.00

10.00

9.50
13.50
12.00
12.00
12.00
13.50
14.50
13.50
15.00

5.00
7.00
5.00
7.00
6.00
6.00
6.00
9.50
12.00
5.00
8.50

DRINKS /%%#

>

ALKOHOLISCHE & NICHT ALKOHOLISCHE GETRANKE

SOFTDRINKS
Homemade Asian Ice-Tea 3dl
5dI
Bubble Tea 5dl
Lycheesaft 3.5dl
Mangosaft 3.5dl
Coconut juice 3.5dl
Thai Tea 5dl
QOishi Green Tea Original 5.0dl
QOishi Green Tea Honig & Lemon 5.0dl
Qishi Green Tea ohne Zucker 4.0dl
Coca Cola, Rivella, etc 3.3dl
Tonic or Bitte Lemon 1.9dl
Red Bull 2.5dl
TEA
Jasmin-Tee, Grin-Tee,
Schwarz-Tee, Rosen-Tee
serviert in Teekanne Pro Person

COFFEE & ESPRESSO

Café, Espresso

Cappuccino, Milch-Café, Latte Macchiato

Double Espresso

5.00
7.00
8.00
5.00
5.00
5.00
7.00
5.50
5.50
5.50
5.00
5.00
5.50

6.00

5.00
7.00
8.00






