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D -1 .  S i u  M a i  R i n d f l e i s c h  牛燒賣      
Gedämpfte Siu Mai mit Rindfleisch 4 Stück 9.50

Steamed Siu Mai with beef 

D - 2 .  S i u  M a i  P o u l e t  雞燒賣
Gedämpfte Siu Mai mit Poulet 4 Stück 9.50

Steamed Siu Mai with chicken

D - 3 .  S i u  M a i  S c h w e i n e f l e i s c h  豬燒賣
Gedämpfte Siu Mai mit Schweinefleisch 4 Stück 9.50

Steamed Siu Mai with pork

D - 4 .  X i a o  L o n g  B a o  小籠包
Kleines, gedämpftes Brötchen, gefüllt mit Schweinefleisch 4 Stück 10.00

Small steamed bun f illed with pork

D -7.  H a i  Ta n g  G u o  海棠果
Gedämpfte Eierschaum-Kugel, gefüllt mit Crevetten 4 Stück 10.00

Steamed egg foam balls f illed with prawns

D - 8 .  H a r g a u  蝦餃
Gedampfte kantonesische Teigtaschen, gefüllt mit Crevetten 4 Stück 9.00

Steamed Cantonese dumplings f illed with prawns

D - 9.  C h a  S i u  B u n  叉燒包

Gedämpftes Brötchen, gefüllt mit gegrilltem Schweinebraten 1 Stück 6.50

Steamed bun f illed with grilled roast pork

D -1 0 .  S p i n at  R av i o l i  菠菜素餃

Gedämpfte Spinat-Ravioli, gefüllt mit verschiedenen Gemüsen und Glasnudeln 4 Stück 9.00

Steamed spinach ravioli , f illed with various vegetables and glass noodles

D-11.  GEMISCHTE DIMSUM ( 2 Personen ) 混拼
Gedämpfte Siu Mai Rindfleisch, Siu Mai Poulet, XiaoLongBao, Hai Tang Guo                  Je 2 Stück 18.50

Steamed Siu Mai Beef, Siu Mai Chicken, Xiao Long Bao, Hai Tang Guo

Zubereitungszeit 15 min.

S ta r t e r s

O r i g i n a l  C h i n e s i s c h E  D i m  S u m

–Poulet: Schweiz / BR

– Rind: Schweiz

– Schweinefleisch: Schweiz

– Ente: Ungarn / CN

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

* Zertifizierung nachhaltiger Produkte aus Fischerei und Aquakultur

Keine zusätzliche Glutamate

– Crevetten: VN

– Fisch: Friend of the Sea*

–  Gelbflossen Thunfisch : Philipin PH 

(Wildfang mit Handleinen): Friend of the Sea*

*Poulet kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika,erzeugt worden sein*

F ü r  I n f o  z u  A l l e r g e n e n  / V e g i           / V e g a n           /  G l u t e n f r e i          /  g e k o c h t   M e n ü 

FLEISH & FISCH DEKLARATION



1 .  S u r i m i - s a l at  蟹棒沙拉       
Iceberg-Lettuce salat mit surimi an hausgemachtem Cocktail-Dressing 9.50

Iceberg Lettuce salad with surimi and homemade cocktail dressing 

2 .  Av o c a d o - S a l at  ( V e g i )  牛油果沙拉 
Iceberg-Lettuce salat mit Avocado an hausgemachtem Cocktail-Dressing 12.50

Iceberg Lettuce salad with avocado and homemade cocktail dressing 

3 .  G e m i s c h t e r  S a l at  ( V e g a n )  生菜沙拉 
Mixed Salat an hausgemachtem Goma-Dressing 9.50

Mixed salad with homemade goma dressing  

4 .  C u c u m b e r -Wa k a m e - S a l at  ( V e g i )  黃瓜海帶沙拉 
Gurken,Iceberg-Lettuce salat und Algen an hausgemachtem Goma-Dressing 11.00

Cucumber, iceberg let tuce salad and algae on homemade goma dressing  

6 .  O c t o p u s - S a l at  魷魚沙拉     
Iceberg-Lettuce salat mit mariniertem Tintenfisch an  Goma-Dressing 13.00

Iceberg let tuce salad with marinated squid and homemade Goma dressing  

7.  F i s c h - S a l at  魚沙拉 

Iceberg-Lettuce Salat mit Lachs und Thunfisch an hausgemachtem Cocktail-Dressing 24.50

Iceberg Lettuce salad with salmon , tuna and homemade cocktail dressing 

8 .  g R Ü N  Pa paya  s a l at  ( V e g i )  木瓜沙拉   
Frische grüne Papayastreifen, geröstete Erdnüsse, Cherry-Tomaten an Asia-fish Sauce Dressing 18.00

Fresh green papaya strips, roasted peanuts, cherry tomatoes with Asian f ish sauce dressing

1 1 .  S z E c h u a n - S u p p e  酸辣湯    
Gewürzte Suppe mit Poulet und Gemüse 6.50

Spicy soup with chicken and vegetables

1 2 .  G o l d - S i l b e r - S u p p e  玉米雞湯   

Maissuppe mit Poulet und Eier 6.50

Corn soup with chicken and eggs

1 3 .  Wa n -T o n - S u p p e  雲吞湯   
Ravioli-Suppe gefüllt mit Crevetten und Poulet 7.00

Ravioli soup f illed with prawns and chicken

1 4 .  V e g i - S u p p e  蛋花湯 
Eierblumen-Suppe 5.50

Egg f lower soup

1 5 .  M i s o - S u p p e  味噌湯   
Miso Suppe mit Algen und Tofu 6.00

Deep frie vegetable spring rolls with sweet & sour dip

S ta r t e r sS ta r t e r s

s a l at E
2 1 .  F r ü h l i n g s r o l l e n  ( V e g i )  素春捲       
Gebackene Gemüse-Frühlingsrollen mit Sweet & Sour-Dip  4 Stück 7.50

Deep frie vegetable spring rolls with sweet & sour dip

2 2 .  C u i  X i a  H e  脆蝦盒       
Gebackene Crevetten-Frühlingsrollen mit heisser Sweet & Sour-Dip  4 Stück 9.50

Deep frie prawn spring rolls with a hot sweet & sour dip

2 3 .  S a m o s a  咖喱雞餃 

Frittierte Samosa gefüllt mit Poulet, Gemüse und Curry 4 Stück 9.50

Deep frie Deep samosa f illed with chicken, vegetables and curry

2 4 .  Wa n -T o n  g e b a c k e n  炸雲吞 
Frittierte Ravioli mit Poulet und Crevetten mit Sweet & Sour-Dip 4 Stück 8.50

Deep fried ravioli with chicken and prawns, sweet & sour dip

2 5 .  F r i t t i e r t e  S pa r e - R i b s  炸排骨 
Mariniert Spare-Ribs mit Lemongrass 4 Stück 9.50

Marinated spare ribs with Lemongrass

2 6 .  G e m i s c h t e  V o r s p e i s e  ( 2  P e r s o n e n )  兩人混拼 

Gemüserolle, Wan-Ton gebacken, Tempura-Gambas, Yakitori-Pouletspiesse               Je  2 Stück 16.50

Mix Vegetable roll , wonton, tempura prawns, yakitori chicken

2 8 .  E d a m a m e  毛豆 

Grüne Sojabohnen, leicht gesalzen 6.50

Green soybeans, lightly salted

2 9.  T e m p u r a  G a m b a s  炸蝦 

Frittierte Shrimps / Fried shrimp 4 Stück 8.50

3 0 .  Ya k i t o r i - P o u l e t s p i e s s E  雞串     
Gebackene Pouletspiesse mit Yakitori-Sauce 3 Stück 8.50

Baked chicken skewers with yakitori sauce

3 1 .  G y o z a  v e g i  煎素餃 

Japanische Teigtaschen mit Gemüse und asiatischem Essig Dip 4 Stück 9.00

Japanese dumplings with vegetables and Asian dip 

3 2 .  G y o z a  P o u l e t  煎雞餃

Japanische Teigtaschen mit Poulet und asiatischem Essig Dip 4 Stück 9.00

Japanese dumplings with chicken and Asian dip 

 

Wa r m  v o r s p e i s e

s u p p e n



S p e z i a l i tät e n

M a in  d i s h e s

C h i n e s e  l o c a l  s t r e e t  f o o d
5 1 .  E n t e  g r i l l i e r t  燒鴨

Ente grilliert nach Peking Art 26.50
Duck grilled in Beijing style 

5 2 .  E n t e  L e m o n  檸檬鴨 

Ente grilliert an Zitronen-Sauce 26.50
Duck grilled with lemon sauce 

5 3 .  P o u l e t  L e m o n  檸檬雞

Poulet im Backteig an Zitronen-Sauce 24.50
Crispy Chicken in batter with lemon sauce

5 4 .  P o u l e t  K n u s p r i g  脆雞

Knusprig mariniertes Poulet Im Backteig mit scharfer & Sweet -Sauce 24.50
Crispy Chicken in batter with Sweet & spicy Sauce

5 5 .  R i n d f l e i s c h  P e f f e r  黑椒牛 

Gebratene Rindfleisch mit schwarzem Pfeffer, Karotten, Zwiebeln und Lauch 24.50
Fried beef with black pepper, carrots, onions and leeks

5 6 .  R i n d f l e i s c h  I n g w e r  姜蔥牛 

Gebratenes Rindfleisch mit Ingwer und Lauch 24.50
Fried beef with ginger and leek

5 7.  E n t e  I n g w e r  姜蔥鴨  

Gebratene Entenbrust mit Ingwer und Lauch 25.50
Fried duck with ginger and leek

5 8 .  R i n d  C a n s i u  乾燒牛肉絲 

GebratenKnusprige Rindfleisch-Streifen mit Peperoni, Zwiebeln und Karotten, an scharfer & Süß-saure Sauce 26.50
Crispy strips of beef with peppers, onions and carrots and  Sweet & spicy Sour sauce

5 9.  P o u l e t  s c h wa r z e  P e r l e n  豆豉雞

Schwarze Bohnen-Sauce mit Peperoni, Zwiebeln, Karotten, Mini-Mais, Lauch, Bambussprossen, 

chinesische Pilze und Zucchini nach HongKong Art mit Poulet 23.50

Black bean sauce with peppers, onions, carrots, mini corn, leek , bamboo shoots, Chinese mushrooms and zucchini HongKong style with chicken

Inklusive Jasminreis

Mit gebratenem Reis / Nudeln CHF 4.00

M a in  d i s h e s

5 0 .  P e k i n g  E n t e ,  2 - G a n g  鴨餐  1 Menü für 2 Personen,                                          pro Person             55.0 0

1. Ente grilliert, serviert im Teig mit Lauch- und Gurken-Streifen

2. Gebratene Entenbrust (2 auswählen), und mit gebratenem Reis oder Jasmin Reis serviert

 – Szechuan Art   – Satay, scharfe Sauce  

 – mit Ingwer und Lauch  – Chop-Suey mit verschiedene Gemüse 

7 3 .  H ó n g s h ā o  r ò u  红烧肉                                                                                        29.50

Nach ShangHai Art geschmorte Schweinebauch-Fleisch, Eier mit Pak-Choi
ShangHai style stewed Pork belly meat with pak choi and Eggs 

7 1 .  S h u i  z h u  n i u ' r o u ǔ 水煮牛肉                                                                       35.00

Marinierte Rindfleisch in rot Chili Sauce und Szechuan Pfeffer 

Marinated beef in red chili sauce, served with dried red chili , Szechuan pepper and bean sprouts, 

76 .  l à z i  j ī  重庆辣子鸡 
Poulet Stück mit Knochen gebratene mit Chili, Zwiebeln,Peperoni,Erdnüsse und Sesam
deep fried Chicken with dry chili , onions, peppers, peanuts and sesame 29.50



41 .  A n a n a s  S w e e t- S o u r  咕嚕肉         
Peperoni, Karotten und Zwiebeln

mit Tofu 22.50

mit Poulet im Backteig 23.50

mit Rind 24.50

mit Ente 26.50

4 2 .  S z e c h u a n  A r t,  s c h a r f 
m i t  s c h wa r z e  B o h n e n - S a u c e  四川             
Peperoni, Zwiebeln, Karotten, Lauch und 

Bambussprossen

mit Tofu 22.50

mit Poulet 23.50

mit Rind 24.50

mit Crevetten 26.50

mit Ente 26.50

4 3 .  K u n g - P o  A r t,  s c h a r f 
m i t  H o i s i n - S a u c e  宮保        
Peperoni, Zwiebeln, Karotten, Mini-Mais, 

Lauch, Bambussprossen, chinesische Pilze,  

Zucchini und Cashewnüssen

mit Tofu 22.50

mit Poulet 23.50

mit Rind 24.50

mit Crevetten 26.50

mit Ente 26.50

4 4 .  S o n - D o n g  a n  A u s t e r n S a u c e  雙冬         
Lauch, Bambussprossen und 

chinesische Pilzen

mit Tofu 22.50

mit Poulet 23.50

mit Rind 24.50

mit Crevetten 26.50

mit Ente 26.50

4 5 .  S atay,  s c h a r f E  S a u c e  沙爹     
Peperoni, Zwiebeln, Karotten, Mini-Mais, Lauch, 

Bambussprossen und Zucchini

mit Tofu 22.50

mit Poulet 23.50

mit Rind 24.50

mit Crevetten 26.50

mit Ente 26.50

4 6 .   C h o p - S u e y  a n  A u s t e r n s a u c e  雜菜         
Chinakohl, Muer, Zwiebeln, Karotten, 

Bambussprossen, Sojasprossen, Mini-Mais, 

Zucchini und Lauch

Vegi                                                       20.50

mit Tofu 22.50

mit Poulet 23.50

mit Rind 24.50

mit Crevetten 26.50

mit Ente 26.50

4 7.  R o t e s  C u r ry              
m i t  K o k o s n u s s - M i l c h ,  s c h a r f  紅咖喱     
Thai-Aubergine, Schlagbohnen, Mini-Mais, 

Bambussprossen, Zucchini, Karotten, Thai Basi-

likum

Vegi                                                       21.50

mit Tofu 23.50

mit Poulet 24.50

mit Rind 25.50

mit Crevetten 27.50

mit Ente 27.50

4 8 .  Pa n a e y  C u r ry       
m i t  K o k o s n u s s - M i l c h ,  s c h a r f  黃咖喱         
Thai-Aubergine, Schlagbohnen, Mini-Mais, 

Bambussprossen, Zucchini, Karotten, Thai Basi-

likum

Vegi                                                       21.50

mit Tofu 23.50

mit Poulet 24.50

mit Rind 25.50

mit Crevetten 27.50

mit Ente 27.50

Inklusive Jasminreis

Mit gebratenem Reis / Nudeln CHF 4.00

8 2 .  G e b r at e n e r  R e i s 
n a c h  K a n t o n e s i s c h e r  A r t  炒飯

Chinakohl, Erbsen, Karotten, Lauch und Mais, Eier

Vegi                                                         19.50

mit Tofu 21.50

mit Poulet 22.50

mit Rind 23.50

mit Crevetten 25.50

mit Ente 25.50

8 3 .  G e b r at e n e  R a m e n - n u d e l n 
n a c h  H o n g K o n g  A r t  炒拉麵

Chinakohl, Zwiebeln, Karotten-Streifen, Lauch

und Sojasprossen

Vegi                                                         19.50

mit Tofu 21.50

mit Poulet 22.50

mit Rind 23.50

mit Crevetten 25.50

mit Ente 25.50

8 4 .  G e b r at e n e  U d o n - n u d e l n 
n a c h  H o n g K o n g  A r t  炒烏冬面

Chinakohl, Zwiebeln, Karotten-Streifen, 

Lauch und Sojasprossen

Vegi                                                         19.50

mit Tofu 21.50

mit Poulet 22.50

mit Rind 23.50

mit Crevetten 25.50

mit Ente 25.50

8 5 .  G e b r at e n e  R e i s n u d e l n 
n a c h  P h a-T h a i  A r t  泰式炒河粉  
Chinakohl, Zwiebeln, Karotten-Streifen, 

Lauch und Sojasprossen, Eier

Vegi                                                         19.50

mit Tofu 21.50

mit Poulet 22.50

mit Rind 23.50

mit Crevetten 25.50

mit Ente 25.50

 

8 6 .  G e b r at e n e  G l a s n u d e l n 
a n  C u r ry  咖喱炒粉絲   
Chinakohl, Zwiebeln, Karotten-Streifen, 

Lauch und Sojasprossen

Vegi                                                     19.50

mit Tofu 21.50

mit Poulet 22.50

mit Rind 23.50

mit Crevetten 25.50

mit Ente 25.50

8 1 .  G e d ä m p f t e r  R e i s  白飯 3.00

M a in  d i s h e s M a in  d i s h e s



K i d s  &  V e g e ta r i a n

K i n d e r  M e n u  儿童餐 

 

3 3 .  r Ö S T I  P o m m e s  F r i t e s  炸薯條           9 Stück        6.00

3 4 .  C h i c k e n  N u g g e t s  炸雞塊 9 Stück  9.00

3 5 .  G e b r at e n e r  R e i s  m i t  P o u l e t,  G e m ü s e  u n d  E i e r n  雞炒飯  9.50

3 6 .  G e b r at e n e  N u d e l n  m i t  P o u l e t  u n d  G e m ü s e  雞炒麵 9.50

V e g e ta r i s c h  青菜类

61 .  M ö n c h s  G e m ü s e  罗汉斋 
Glasnudeln mit Chinakohl und Lauch, gebraten  18.50

6 3 .  G e b r at e n e  S o j a s p r o s s e n  炒芽菜 

Sojasprossen mit Lauch 22.50

6 4 .  G e b r at e n e  Pa k- C h o i  炒上海青

Grünes Blattgemüse an Austernsauce, gebraten 22.50

8 0 .  G e b r at e n  s p i t z k o h l  m i t  s c h a r f  B o h n e n  s a u c e  干锅包菜                                       24.50
Fried pointed cabbage with spicy bean sauce 

N u d e l S u p p e n

M a in  d i s h e s

8 7.  V e g i  N u d e l S u p p e  m i t  T o f u  u n d  Pa k- C h o i  豆腐青菜湯麵  23.50

Vegi noodle soup with tofu and pak choi

8 8 .  N u d e l S u p p e  m i t  W o n -T o n  u n d  Pa k- C h o i  雲吞湯麵  24.50

Noodle soup with wonton and pak choi

8 9.  N u d e l S u p p e  m i t  R i n d f l e i s c h  u n d  Pa k- C h o i  牛肉湯麵 25.50

Noodle soup with beef and pak choi

9 0 .  N u d e l S u p p e  m i t  g r i l l i e r t e r  E n t e  u n d  Pa k- C h o i  燒鴨湯麵 26.50

Noodle soup with grilled duck and pak choi

9 1 .  N u d e l S u p p e  m i t  F i s c h  u n d  C r e v e t t e n  海鮮湯麵 29.50

Noodle soup with f ish, Shrimps and pak choi

N u d e l a u s wa h l  /  Noodle selection
Ramen-, Udon- und Reisnudeln

M a in  d i s h e s



Zubereitungszeit für 2/Per. ca. 15 min,  4/Per.  ca.  20 min usw.

K o n s h i  Fav o u r       
6 Nigiri, 2 Uramaki, 2 Futomaki, 6 Maki, 6 Sashimi 1Personen 55.00 

N a g o ya
8 Uramaki, 4 Rainbow Rolls, 6 Maki, 6 Nigiri, 6 Sashimi 2 Personen 75.00 

H o k k a i d o
6 Nigiri, 16 Uramaki, 8 Rainbow Rolls, 6 Maki 2 Personen 78.00 

F u k u s h i m a  ( V e g i )   
6 Nigiri, 8 Uramaki, 8 Futomaki, 18 Maki 2-3 Personen 75.00

K i n k a k u - j i   
12 Nigiri, 8 Uramaki, 8 Futomaki, 12 Maki 2-3 Personen 88.00

Y o k o h a m a
8 Uramaki, 8 Rainbow Rolls, 4 Dragen eyes, 6 Maki, 9 Nigiri, 9 Sashimi 2-3 Personen 108.00

S a k a g awa     
12 Nigiri, 16 Uramaki, 8 Futomaki, 8 Rainbow Rolls, 12 Maki 3-4 Personen 128.00 

F u k u o k a     
8 Rainbow Rolls, 8 Uramaki, 8 Dragen eyes, 12 Maki, 12 Nigiri, 12 Sashimi 3-4  Personen 138.00 

F u s h i m i    
20 Nigiri, 24 Uramaki, 16 Futomaki 4 – 5 Personen 148.00 

K i t t y  C h a n  ( k i n d e r  M e n u )                  
2 Nigiri Lachs, 6 Maki 13.90 

T o k y o 
4 Nigiri (Lachs, Thunfisch, Kingfisch, Tofu), 2 Uramaki (California Roll), 2 Maki 22.50 

A b u r i  N i g i r i  C o m b i  (4  S t ü c k )    
Auswählen flambierte Lachs & flambierte Jakobsmuscheln, Serviert mit spicy Mayo Sauce 24.50 

O b a m a    
6 Nigiri (Lachs, Thunfisch, Crevetten) 23.50 

F u k u t s u  ( V e g i )   
2 Nigiri (Eier-Omelette, Tofu), 2 Futomaki (Vegi), 

9 Maki (Gurke, marinierter Kürbis, gelber Rettich) 19.50

S a k u r a      
8 Rainbow Rolls (Lachs), 3 Maki (Lachs), 3 Sashimi (Lachs) 29.50

M a g u s h a k e     
Grosse Schale Sushireis mit mariniertem Lachs und Thunfisch 25.50 

s u s hi s u s hi

P l at e s  t o  s h a r e M e n u s



s u s hi

A u s wa h l
U r a m a k i  &  F u t o m a k i

C a l i f o r n i a  R o l l  4 Stück 8 Stück

Surimi, Avocado, Mayonnaise und Tobiko 8.50 16.00 

U r a m a k i  T h o n m o u s s e     4 Stück 8 Stück

Thonmousse, Gurke und weisser Sesam                        8.00 15.00 

S p i c y  s h r i m p s  R o l l        4 Stück 8 Stück

Scharfe Shrimps, Avocado und schwarzer Sesam 8.50 16.00 

H o s a  U r a m a k i               4 Stück 8 Stück

Rauchlachs, Gurke, Cream Cheese und Sesam 8.50 16.00 

S a n ta  c r u s e  R o l l  ( V e g i )    4 Stück 8 Stück

Omelette, Gurke, Cream Cheese und Sesam  8.00 15.00 

F u t o m a k i  ( V e g i )              4 Stück 8 Stück

Gurke, marinierter Kürbis, Rettich, Omelette, 

Avocado und Cream Cheese                          9.00 17.00

F u t o m a k i  S p i c y  T u n a                  4 Stück 8 Stück

Thunfisch, Gurke, Chili-Sesam-Öl und Shichimi, scharf           9.00 17.00

S p e z i a l i tät e n  U r a m a k i  &  F u t o m a k i

T E M P U R A  R O L L                   8 Stück

Tempura Creveten, Avocado, Mayonnaise,  Rösti Zwiebeln            18.00

C R I S P Y  P O U L E T  R O L L                   8 Stück

mit panierten Hühnerbruststreifen,  Röstzwiebeln, und Sauce       18.00

FLAMBIERTE LACHS ROLL                  8 Stück

mit flambierte Lachs,Avocado,  Röstzwiebeln, und Sauce       25.00

FUTOMAKI DRAGON EYES                 8 Stück

Tempura Roll Mit Lachs, Omelett, Surimi, Avocado, und Sauce dressing  22.00

LOS ANGLES ROLL                  4 Stück 8 Stück

Salmon, Thun, Kingfisch, Avocado, Tobiko und LoloSalat          10.00 20.00

s u s hi

A u s wa h l
R a i n b o w  R o l l 

R a i n b o w  R o l l  L a c h s                        4 Stück 8 Stück

Lachs und Avocado                                           10.00 19.00

 

R a i n b o w  R o l l  T u n a         4 Stück 8 Stück

Thunfisch und Avocado 10.00 19.00

S o m m e r  R a i n b o w  R o l l          8 Stück

Surimi,Avocado, Mayonnaise,getoppt mit Lachs,

Thunfisch,und Avocado  22.00

C at e r p i l l a r  R o l l  Av o c a d o         4 Stück 8 Stück

Avocado, Cream Cheese und Rettich 9.50 18.00

S a s h i m i

S a s h i m i
Lachs 6 Stück 15.00

Thunfisch 6 Stück 18.00

Kingfisch 6 Stück 18.00

S a s h i m i  L a c h s  &  t h o n 
Lachs, Thunfisch  6 Stück 17.00

S a s h i m i  M i x 
Lachs, Thunfisch, King fisch  6 Stück 17.00

M a g u r o  Tata k i    
Leicht gebratener Thunfisch 

mit Gewürzen, scharf         6 Stück 19.00

Tata
L a c h s  Tata
Lachs Tata,Avocado, Rettich, Chili und Shichimi, scharf          1 Portion 18.00

T h u n f i s c h  Tata
Thunfisch Tata,Avocado, Rettich, Chili und Shichimi, scharf    1 Portion 18.00



N i g i r i  
N i g i r i  S h a k e                            
Lachs pro Stück 4.50

N i g i r i  f l a m b i e r t e r  l a c h s                                   
Flambéed salmon    2   Stück 12.00

N i g i r i  M a g u r o                                    
Thunfisch  pro Stück 5.00

N i g i r i  K i n g f i s c h                                    
Thunfisch  pro Stück 5.00

N i g i r i  E b i                                       
Crevetten pro Stück 4.00

N i g i r i  U n a g i                                    
Aal   pro Stück 4.50

N i g i r i  U n i                                    
Seeigel  2   Stück 13.00

N i g i r i  H o tat e                                   
Roh Jakobsmuscheln   2   Stück 12.00

N i g i r i  Ta m a g o                                
Eier-Omelette pro Stück 3.50 

N i g i r i  G u a c a                                          
Avocado   pro Stück 3.50

N i g i r i  I n a r i                                        
Mit Reis gefüllte Tofutasche pro Stück 3.50

G u n k a n

G u n k a n  C r a b                                           
Krabben pro Stück 5.00

G u n k a n  S p i c y  T u n a                                   
Thunfisch, scharf   pro Stück 5.00

G u n k a n  S p i c y  S h r i m p                                     
Crevetten, scharf       pro Stück 5.00

G u n k a n  T o b i k o        
Rogen vom fliegenden Fisch       pro Stück  4.50

s u s hi

A u s wa h l
M a k i 

S h a k e  M a k i
Lachs 6 Stück 9.00

T e k k a  M a k i       
Thunfisch 6 Stück 9.00

S h a k e  o n  G u a c a    
Lachs und Avocado 6 Stück 9.00

S p i c y  T u n a  M a k i     
Thunfisch, scharf 6 Stück 10.00

Av o s  M a k i       
Avocado 6 Stück 8.00 

K a m p y o  M a k i     
Marinierter Kürbis 6 Stück 8.00

 K a p pa  M a k i       
Gurke 6 Stück 8.00 

O s h i n k o  M a k i      
Gelber Rettich 6 Stück 8.00 

T e m a k i

T e m a k i  S p i c y  T u n a    
Thunfisch, Gurken und 

Chili-Sesam-Öl, scharf 1 Stück 10.00 

T e m a k i  S p i c y  S h r i m p   
Crevetten und Avocado, scharf 1 Stück 10.00 

T e m a k i  C a l i f o r n i a  
Surimi, Avocado und Tobiko 

(Rogen vom fliegenden Fisch) 1 Stück 10.00 

T e m a k i  S h a k e  o n  G u a c a 
Lachs und Avocado 1 Stück 10.00 

E x t r a s

S u s h i  R e i s
Portion 5.00 

E x t r a  I n g w e r             
Zusätzliche Portion Ingwer 1.00 

E x t r a  Wa s a b i             
Zusätzliche Portion Wasabi 1.00

s u s hi

A u s wa h l



P R O S E C C O  &  S A K E
Prosecco 1 dl 8.50

Sake Choya (vol 15%) 1 dl 9.50

Pflaumenwein (vol 10%) 1 dl 9.50

A P E R I T I F S
Apero Gespritzt 2 dl 8.50

Gespritzt Weisswein 2 dl 7.50

Campari (vol 23%) 4 cl 7.00

Martini, blanc (vol 15%) 4 cl 7.00

Gin, Gordon (vol 37.5%) 4 cl 9.00

Vodka, Absolut (vol 40%) 2 cl 9.00

Whisky, J&B (vol 40%) 2 cl 12.00 

Grappa (vol 40%) 2 cl 8.00 

Rosen Schnaps 2.5 cl 8.00 

Bambus Schnaps 2.5 cl 8.00 

Reis Schnaps 2.5 cl 10.00

C O C K T E I L
Sangria ( Red wein, saft, Waser )  9.50

Swimming Pool ( Wodka, saft , Cream of Coconut ) 13.50

Mojito ( Rum, Limette, Minze )  12.00

Hugo ( Prosecco, Sirup, Minze )  12.00

Sex on the Beach ( Apriko, Wodka, saft, sirup )  12.00

Wodka-Gin-Limette ( Wodka, Gin, Limette ) 13.50

Wodka Martini ( Wodka, Martini  )  14.50

Margarita ( Tequila, Limetten saft, Salz  ) 13.50

Tequila Sunrise ( Tequila,saft,Grenadine )  15.00

B I E R
Offenes Bier (Eichhof vol 5.2%)  3 dl 5.00

                                                              5 dl 7.00

Panache 3 dl 5.00

Panache 5 dl 7.00

Kirin Ichiban, Japan (vol 5%) 3.3 dl 6.00

Singha, Thailand (vol 6%) 3.3 dl 6.00

Tsingtao, China (vol 4.7%) 3.3 dl 6.00

Tsingtao primär, China (vol 5%) 3.3 dl 9.50

Gingerbier Mojito  (vol 2.4%) 3.3 dl 12.00

Heineken Alkoholfrei 3.3 dl 5.00 

Erdinger Weiss (vol 5.4%) 5 dl  8.50

S O F T D R I N K S
Homemade Asian Ice-Tea 3 dl 5.00

 5 dl 7.00

Lycheesaft 3.5 dl 5.00

Mangosaft 3.5 dl 5.00 

Coconut juice 3.5 dl 5.00 

Thai Tea 5 dl 7.00 

Oishi Green Tea Original 5.0 dl 5.50 

Oishi Green Tea Honig & Lemon 5.0 dl 5.50 

Oishi Green Tea ohne Zucker 4.0 dl 5.50 

Coca Cola, Rivella, etc  3.3 dl 5.00 

Tonic or Bitte Lemon  1.9 dl 5.00 

Red Bull 2.5 dl 5.50 

T E A
Jasmin-Tee, Grün-Tee, 

Schwarz-Tee, Rosen-Tee 

serviert in Teekanne Pro Person 6.00 

 

C O F F E E  &  E S P R E S S O
Café, Espresso 4.20 

Cappuccino, Milch-Café, Latte Macchiato 6.00 

Double Espresso                                                               7.50

A s i a  H a u s g e m a c h t e  D e s s e r t s

G e b a c k e n e  B a n a n e
In Tempurateig gebackene Banane 

mit Honig und 1 Kugel Vanilla Glace 10.50

G e b a c k e n e  A p f e l
In Tempurateig gebackener Apfel 

mit Honig und 1 Kugel Vanilla Glace 10.50

G e b a c k e n e  G l a c e
In Tempurateig gebackene Vanilla Glace 8.50

D o r aya k i  l o v e  Va n i l l a
Gebackener Red Haricot Kuchen 

mit Vanilla Glace 8.50

I C E  C R E A M  M O C H i  ( 2  p i e c e s )
Auswahl: Vanilla, Grüntee, Mango, Strawberry 

Cheesecake, Hazelnut Ice Cream, Salted Caramel 

Ice Cream, Coconut, Passions Frucht Ice Cream.

   2 Stück 7.50 

A s i a  F r u c h t  D e s s e r t s

M e l o n  G l a c e  10.50

C o c o n u t s  G l a c e  10.50

C o c o  L o h  M a i C h i
Gedämpfte Mochi Reiskugel, 

gefüllt mit Eier und Milch mit 

Coco Milch Geschmack 2 Stück 8.00

G r ü n  T e a  L o h  M a i C h i
Gedämpfte Mochi Reiskugel, 

gefüllt mit Erdnüssen und 

Sesam mit Grün Tea Geschmack 2 Stück 8.00

d e s s e r t d r in ks  /饮料

S ü s s e s A l k o h o l i s c h e  &  N i c h t  A l k o h o l i s c h e  G e t r ä n k e

M Ö V E N P I C K  I C E  C R E A M 
Pro Kugel  4.00

Rahmzuschlage 1.00

GESCHMACK NACHWÄHL :
Vanilla Dream,                     Swiss Chocolate, 

Strawberry,                           Espresso Croquant, 

Passion Fruit & Mango,      Lemon & Lime,

Caramelita,                           Stracciatella,  

Maple Walnut

KAFFEE TIME                                        7.50

ICE KAFFEE                                        9.50

PASSION PROCECCO                            9.80

COLONEL                                            9.80

*PASSION FRUIT TRIFFT LITCHI*         8.00

(1 Kugel Passion Fruit & Mango mit 5 Stück Lychee )                                         



www.konshi.ch

8604 Volketswil
Im Inside 2.OG / Hofwiesenstr. 4 

T +41 43 399 55 88 
 info@konshi.ch
Öffnungszeiten: 

Mo – Sa / 11:00 – 21:00 Uhr
So / 16:30 – 21:00 Uhr 
Hauslieferungszeit: 

11:00 – 14:30 / 17:00-21:15
So / 17:00 – 21:00 Uhr

8001 Zürich
Parkhaus Urania / Uraniastr. 3 

T +41 44 225 11 88 
 zuerich@konshi.ch

Öffnungszeiten: 
Mo – So / 11:00 – 21:30 Uhr

So / 12:00 – 21:00 Uhr 
Hauslieferungszeit: 

10:30 – 14.:00 / 17:00-21:30

8604 Volketswil
Industriestrasse 1

Volkiland 1.OG,Food Corner 
 volkiland@konshi.ch

Öffnungszeiten: 
Mo – So / 11:00 – 21:00 Uhr 

Hauslieferungszeit: 
10:30 – 14.:00 / 17:00-21:00


